
Feste feiern im  





Liebe Gäste,
es ist uns eine Freude, Sie in unseren rustikal eingerichteten 
Räumen begrüßen zu dürfen. 

Genießen Sie Ihre Zeit bei uns, das idyllische Ambiente, die 
herzliche Atmosphäre und vor allem die gute Küche.

In unserer Broschüre finden Sie Ideen und Anregungen, wie 
Ihr perfekter Tag bei uns aussehen könnte.

Ihr Wohl liegt uns am Herzen. 



Der  schönste Tag im Leben 
  Hochzeit  feiern im  Spargelhaus 

Lou Dynia  
Singer Songwriter

www.loudynia.com
01 73/5 19 56 08

Axel Breuer
Hochzeitsfotografie

www.unser-hochzeitsfoto.de
0 28 51/9 26 97

Nehmen Sie Ihre Gäste mit einem unserer saisonalen Aperitifs in Empfang. Auf unserer Terrasse, untermalt 
mit schöner Live-Musik, läßt sich Ihre Feier entspannt beginnen. In der Natur – direkt vor  unserem Restaurant 
– befindet sich eine traumhafte Kulisse. Nutzen Sie die Zeit für schöne Aufnahmen vom Profifotografen.



Wir haben die passenden Räumlichkeiten …

Ob Sommer oder Winter 
– bei uns feiern Sie zu 
allen Jahreszeiten Ihre 
Traumhochzeit mit bis zu 
120 Gästen. 

Passend auf Sie zugeschnitten
arrangieren wir für Sie ein 
Fest, das Sie in  schöner 
 Erinnerung behalten  werden.

Zeltpreise auf Anfrage

Der  schönste Tag im Leben 
  Hochzeit  feiern im  Spargelhaus 



… zum Feiern mit all Ihren Liebsten

Mobile Musikshow
Peter Suttrop

www.profisound-dorsten.de
01 72/2 40 50 56

Buschmann´s Kuchenkiste
Sonja Moritz

buschmannskuchenkiste@gmail.com
0 28 56/14 15

Für die stimmungsvollen Momente empfehlen wir das DJ-Team von 
 Profisound Dorsten!



Heiraten im  Spargelhaus

Unter freiem Himmel oder in der rustikalen Tenne … 
Sagen Sie „Ja“ in unserem Hause – wenn Sie eine freie Trauung
wünschen, sind Sie auch damit bei uns herzlich willkommen.

„Die Ehe ist und bleibt die wichtigste 
 Entdeckungsreise die der Mensch 
 unternehmen kann.“

Traurednerinnen aus  Leidenschaft
wir verheiraten · Miri und Jasmin

www.wirverheiraten.de
wirverheiraten@gmail.com



Westfälisches Hochzeitsessen
ab 20 Personen

Rindfleischsuppe 
Nudeln | Blumenkohl | Markklößchen | Eierstich

Suppenfleisch mit Zwiebelsauce

Blattsalate der Saison  
mit hellem Balsamico Dressing

Schweinefilet im Speckmantel 
mit Schlemmersauce

Hähnchenbrustfilet 
in Mandelpanade

Rinderroulade 
mit dunkler Sauce

Herzhaftes Kartoffelgratin | Rosmarinkartoffeln

Gemüseauswahl 
frisches Marktgemüse | Blumenkohl | Sauce Hollandaise

Münsterländer Herrencreme 
Joghurtmousse mit saisonalen Früchten
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Italienisches Buffet
ab 20 Personen

Mediterrane Antipasti-Spieße 
Olive | Feta | getrocknete Tomate | Mozzarellakugel

Ciabattabrot mit Basilikumbutter

Tomate und Mozzarella 
mit frischem Basilikum und dunklem Balsamico

Fischfilet auf duftendem Kräuter-Graupenrisotto

Schweinefiletschnitzel Milanese

Saltimbocca vom Hähnchen

Sesamkartoffeln

Ratatouillegemüse

Mediterraner Nudelsalat 
Getrocknete Tomaten | Pesto

Blattsalate der Saison  
mit hellem Balsamico Dressing

Panna-Cotta mit Fruchtgrütze 
Frischer Obstsalat mit Mascarponecreme

Ä
nd

er
un

ge
n 

vo
rb

eh
al

te
n



Smoker Buffet
ab 25 Personen

Curry-Kokossuppe 
mit Scampispieß oder Hähnchenspieß

Aus dem Smoker: Roastbeef | Lammhüfte | Hähnchen Saltimbocca 

Pulled Pork vom Strohschwein 
im Brötchen mit Farmersalat

Aus dem Rauchofen: frisches Norweger Lachsfilet im eigenen Saft gegart 
mit getrockneten Tomaten | Lauch | Kräuter

Rosmarinkartoffeln | Fritten

Hausgemachte Salate: 
 Grillgemüsesalat | Farmersalat | Bauernsalat

Antipastispieße | Balsamico Cham pi g nons

Barbecuedip | Ananasdip | Aioli | Sweet-Chilli-Dip

Joghurtmousse mit saisonalen Früchten 
Münsterländer Quarkcreme
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Mediterraner Nudelsalat 
Getrocknete Tomaten | Pesto

Blattsalate der Saison 
mit hellem Balsamico Dressing  

und Dillrahm Dressing



Spargel Buffet
von April bis Juni 

ab 20 Personen 

Spargelsuppe 
mit Spargelstückchen

Frische Erdbeeren mit Joghurtcreme

Kalt:

Land- und Schwarzbrot  
mit Apfelgriebenschmalz

Kleine Reibekuchen mit grünem Spargel 
dazu Rauchlachs

Westfälische Schinkenplatte 
roher und gekochter Schinken

Spargelsalat 
mit Ei | Kochschinken | Lauch

Blattsalate der Saison 
mit hellem Balsamico Dressing  

und Dillrahm Dressing

Warm:

Feldfrischer Lukullus Spargel

Sauce Hollandaise  
und zerlassene Butter

Neue Kartoffeln

Kleine Schweineschnitzel

paniertes Hähnchenbrustfilet
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Regionales Menü
ab 20 Personen

Zwei kleine Reibekuchen  
mit Rauchlachs und Salatbouquet

Scheiben vom Roastbeef

Geschmorte Bäckchen vom Bentheimer Schwein

Kikok Hähnchenbrustfilet  
auf der Haut gebraten

Rotweinreduktion

Rosmarinkartoffeln

Sellerie-Kartoffelstampf

Frisches Marktgemüse

Wirsing-Aprikosengemüse

Blattsalate der Saison  
mit hellem Balsamico Dressing

Apfelcrumble  
mit Vanilleeis

Joghurtmousse  
mit Beerenobst Ä
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Getränkeangebot

Veltins Pilsener vom Fass

Veltins Malz 0,33 l

Veltins alkoholfrei/Radler 0,33 l

Grevensteiner vom Fass

Pott‘s Landbier vom Fass

Maisel‘s Weizen/ 
Maisel‘s alkoholfrei 0,5 l

JBE Kristallkorn 1,0 l

JBE Wacholder 0,7 l

JBE Sauerkirsch 0,7 l

JBE Anisum 0,7 l

JBE Wildkräuter 0,7 l

Ramazotti 0,7 l

Cola/Fanta/Sprite 1,0 l

Cola Light/Zero 0,33 l

Gesaris Mineralwasser 0,66 l

Prosecco 0,7 l

Grauburgunder 0,7 l

Spätburgunder Rosé 0,7 l

Merlot 0,7 l
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ANDALÖ Splish 
Sanddornlikör | Prosecco | Orange | Eis

PAUL! Der Kumpel von HUGO 
Monin Pink Grapefruit Sirup | Prosecco | Limette | Eis

Johannisbeere | Prisecco alkoholfrei 
Süße üppige Note vollreifer Johannisbeeren

Birnentraum | Prisecco alkoholfrei 
Süße üppige Note vollreifer Birnen

… und Vieles mehr!



Zuverlässige  Ansprechpartner
rund um Ihren perfekten Tag

Standesamt  Raesfeld 
www.schloss-trauungen.de

0 28 65/9 55--154

Hochzeitsfloristik
Mareen Bleker 

Vennekenweg 29, Raesfeld 
0 28 65/2 98 99 31

Friseure
www.sartori-friseure.de  

No 1 · Dorsten 
0 23 62/6 21 85

No 2 · Borken 
0 28 61/8 04 20 02

Trauringe
www.hinzelmann.de 

02865/1 03 85



Das große Glück in der Liebe besteht darin, 

Bildnachweis:

S. 1: Bild Ringe; S.4: Bild Eingang, 
S. 5: Bilder Gasträume und Bild Zelt; 
S. 7: Bild geschmückte Trausitze
© Helena Schlamann,  
info@hella-mediendesign.de

S. 2–3: Bild Luftballons; S.15: Bild Oldtimer 
© Ute Averkamp, www.photoristik.de

S. 5: Bild li. Zelt; S. 7: Bild Brautpaar, 
S. 15: Bild Strauß und Bild Revers 
© Axel Breuer, www.unser-hochzeitsfoto.de

S. 16: Bild Annika & Arno Rüb 
© Nadine Langehegermann, 
www.babypfotografie.de

Ruhe in einem anderen Herzen zu fi nden.



Wir freuen uns, wenn wir Sie in unseren Räumen empfangen dürfen.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gern 

Arno und Annika Rüb
mit dem Team vom Adelheids  Spargelhaus

Adelheids Spargelhaus · Rhader Straße 69 · 46348 Raesfeld-Erle · 0 28 65/80 11 · www.adelheids-spargelhaus.de
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